COELHEIROS

COELHEIROSxTINTO= 2023 ALCOOL:130%
CASTAS: 50% TOURIGA NACIONAL x 50% TOURIGA FRANCA

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO: 5a 8 ANOS

S02 TOTAL: 69 mg/L x ACIDEZ TOTAL: 5,2 gr/L x pH: 3,50 x AGUCARES TOTAIS: 0,5 gr/L

PRODUGAQ: 90.000 GARRAFAS x 3.000 MAGNUM x 400 DOUBLE-MAGNUM

DESCRICAO DA VINHA

Este vinho tem origem nas vinhas do Taco, Alto e Choupal, localizadas a uma altitude

media de 300 metros. Os solos sio de origem granitica e de textura argilo-arenosa. A

conducéo destas vinhas ¢ feita maioritariamente por cordéo hilateral, que otimiza tanto
a exposicao solar das uvas quanto a ventilacao das folhas, proporcionando boas
maturacoes, como 6tima sanidade da fruta. Adotamos priticas de agricultura biolégica
em 2017, evoluindo para a biodinAmica em 2020, refletindo um compromisso com a

sustentabilidade e a promocéio da regeneracio do solo.

ANO CLIMATICO
3 0 ano de 2023 destacou-se por um inicio de inverno mais ameno, seguido por um
CO 41 I'_ 41 ) Fevereiro particularmente frio e seco. A primavera e o verdo registaram temperaturas
14 11\ acima da média, e de pouca precipitacio, salvo por um Junho ligeiramente mais
2023 Z himido. A vindima em Setembro decorreu sob condicoes Gtimas, com temperaturas

suaves e baixa precipitacio. Este conjunto de condicdes favoreceu o desenvolvimento

fenolico e a manutencio da acidez natural dos vinhos tintos.

VINIFICACAO

As uvas foram colhidas manualmente em caixas de 25 kg e transportadas para a
adega, onde foram desengacadas. A fermentacio alcodlica ocorreu em depésitos de
inox a uma temperatura de 26-27°C. Apés a conclusio da fermentacéo, o vinho foi
mantido em maceracdo pos-fermentativa por 5 dias. A fermentacio malolatica ocorreu
naturalmente em depésitos de inox, e em seguida, o vinho foi transferido para barricas

usadas de carvalho francés onde permaneceu por 12 meses.

NOTA DE PROVA

No aroma, sobressaem notas vibrantes de ameixa preta e cereja madura,
complementadas por apontamentos de pimenta preta e cedro, provenientes do estagio
em barrica. Na boca, destaca-se pela frescura, com taninos sedosos e uma acidez bem

integrada, conferindo equilibrio e estrutura ao vinho. O final é prolongado e envolvente.
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Produzido com respeito. Certificat® ™ VEGAN

TAPADA DE COELHEIROS x 7040-202 IGREJINHA x WWW.COELHEIROS.PTx INFO@COELHEIROS.PT 25.09.2025xV2



mailto:INFO@COELHEIROS.PT

	Diapositivo 1

