TAPADA DE
COELHEIROS

TAPADA DE COELHEIROS TINTO x 2013 ALcooL: 14,5%
CASTAS: 70% CABERNET SAUVIGNON 30% ALICANTE BOUSCHET

POTENCIAL DE ENVELHECIMENTO: 10 A 15 ANOS

S02 TOTAL: 55 mg/L x ACIDEZ TOTAL: 6,2 gr/L x pH: 3,71 x ACUCARES TOTAIS: 0,9 gr/L

DESCRICAO DA VINHA

As vinhas situam-se a uma altitude média de 300 metros e sdo de sequeiro. As
videiras sdo conduzidas em cordao bilateral e tém uma orientagdo de noroeste
a sudoeste. O Cabernet Sauvignon é proveniente da Vinha Leonilde, que foi
plantada em 1981. Ja o Alicante Bouschet tem a sua origem na encosta da Vinha
da Sobreira de Cima, plantada em 2002.

ANO CLIMATICO

A campanha de 2012-2013 foi marcada por um inverno muito himido, seguido
por uma primavera e um verdao também secos. As grandes amplitudes térmicas
permitiram uma boa maturagdo fendlica.

VINIFICACAO

As uvas foram colhidas a méo e imediatamente de desengacadas. A
fermentacdo alcodlica foi realizada em depdsitos de ago inoxidavel, com
temperaturas controladas entre 24 e 26°C. Apds a conclusdo da fermentagao, o
vinho foi mantido em maceragdo pds-fermentativa por um periodo de 5 dias. A
fermentacdo malolactica ocorreu naturalmente em depdsito. Posteriormente, o
vinho foi transferido para barricas de 225L, onde envelheceu por 18 meses.

NOTA DE PROVA:

Cor rubi com reflexos granada, mostrando alguma evolugdo. O nariz que
evidencia notas terciarias de tabaco, couro e musgo, em harmonia com um
fundo de fruta negra madura. A evolugdo na garrafa suavizou os taninos,
resultando numa textura sedosa e num final persistente, destacando o
equilibrio entre frescura e complexidade.

Produzido com consciéncia.
Produzido com respeito.
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